
Ingrédients Fournisseur Quantité

1 Purée de fruits Private Selection 35.00%

2 Eau 16.00%

3 Citrate trisodique Jungbunzlauer 0.20%

4 Matgum FR1 (INCI: Gellan Gum) AGI 0.24%

5 Sucre Domino 56.00%

6 Solution d’acide citrique (50 %) Jungbunzlauer 0.96%

Évaporation de l’eau 8.40%

Total 100%

Nappage aux
fruits
contenant TayaGel  LA®

Ingrédients
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 1.  Réduire l’ananas en purée.
 2.   Ajouter l’eau et le citrate trisodique.
 3.   Mélanger une partie du sucre avec le Magtum FR1.
 4.   Ajouter ce mélange au reste de la préparation.
 5.   Chauffer jusqu’à 90 °C (185 °F).
 6.   Ajouter le reste du sucre.
 7.   Ajouter la solution d’acide citrique.
 8.   Laisser refroidir tout en remuant.
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Instructions Points clés
Gel stable à la chaleur

Un faible dosage est suffisant

Magtum FR1 est un système de
texturation propriétaire développé par
AGI à partir d’ingrédients Jungbunzlauer.


